ALARAZAM

cocina noma’dicac ‘

Creaciones contemporaneas inspiradas en platillos de la tradicion libanesa, turca,

israeli, marroqui y mas alla.

La cocina Nomadica es la integracion del legado culinario de estas regiones,
caracterizado por ingredientes, técnicas de cocina y practicas culturales que se han
entremezclado a lo largo de milenios.

Si bien cada una tiene sus sabores y especialidades tnicos, sus historias
interconectadas han creado un rico tapiz de tradiciones culinarias que reflejan tanto
sus raices comunes como sus distinciones regionales.

MEZZE & COCKTAIL BAR

Platos pequeios y medianos donde los vegetales son los protagonistas. spreads,
encurtidos, pan lavash y pizzas horneadas al momento en horno de piedra y nuestras
especialidades al grill.

LLa tradicion del mezze representa la abundancia, se expresa a través de la cantidad
de platillos servidos. Cuantos mas platillos haya en la mesa, mds se refleja la
generosidad y hospitalidad del anfitrion, celebrando la riqueza de sabores y la
alegria de compartir con los demas.

Signature cocktails con infusiones botanicas, licores artesanales, y nootropicos
naturales.

UNA EXPERIENCIA UNICA

En Alakazam, cada detalle esta disefado para llevarte a un rincon exético lleno de
historia y sofisticacién, donde la tradicion se encuentra con la innovacion
contemporanea. Donde Oriente y Occidente se encuentran, y cada noche se vuelve
magica.

(@alakazam.mx

Guanajuato 54, Roma Norte






